INDISK RESTAURANT  BYDEL @STENS)@ BRYN  BRYN SENTER

Serveringskonseptet har
over 150.000 kunder i aret -
na kommer de snart til Bryn
senter
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Fra venstre: Adi Shaker, Zahir Safi Mohammed, restauranteier Samir Sharma, Amandeep Singh og Parvesh Kumar gleder seg til
a komme i gang pa Bryn. Foto: Omar Bouignane

Av Omar Bouignane Publisert: 16.05.23 05:30 v Del

Enkel og tradisjonell mat er ngkkelen for Samir og gjengen bak Der
Peppern Gror. Derfor inviterer han moren inn pa kjgkkenet en gang i uken.

For abonnenter

Samir Sharma eier det kjente matkonseptet Der Peppern Gror, som dpnet
pa Radhusplassen i 2015 og som na etablerer seg i vart distrikt i form av en
takeaway-restaurant.

Da han startet for atte ar siden var de kun tre ansatte, men na har Samir
og gjengen to restauranter, bod i tre mathaller, en mobil food truck og 130
ansatte.

De siste arene har de vunnet flere karinger, og nylig ble de karet til arets
beste asiatiske restaurant av Wolt Awards.Men for Samir har det ferst og
fremst veert givende a se alle minnene og historiene som har blitt skapt.

Na gleder han seg til & skape enda flere historier pa Bryn senter, nar de i
lopet av sommeren flytter inn i de gamle lokalene til Pizzabakeren.

Vil gi folk en sjanse

- Du har blant annet kjgkkensjefen som begynte med oppvasken. | dag
passer han pa atte operasjoner, og er leder for over halvparten av alle vare
ansatte, sier Samir.


mailto:omar@noblad.no

Han forteller at det som betyr mye for han er at de ansatte brenner for
jobben, og sier at det a klare a jobbe sammen som et team er mye
viktigere enn a ha de beste kvalifikasjonene.

- Akkurat som mine foreldre fikk en sjanse, velger vi ogsa a gi folk en
sjanse, sier han og fortsetter:

- Men om du blir er opp til deg og hva du klarer a levere. Vi er helt
kompromisslgse, uansett om du jobber med service, er kokk eller vasker
opp.
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Restauranteier Samir Sharma er opptatt av at maten skal handle om underholdning og sanseinntrykk. Foto: Omar Bouignane

Mat som kunst

Samir forteller at han alltid har vaert fascinert av matopplevelser, bade
billige og dyre. For han er mat kunst, hvor alle sansene er i spill.

- Utover det a lage god mat handler det i bunn og grunn om
underholdning og sanseinntrykk, uansett om maten er fra Pizzabakeren,
Der Peppern Gror eller Maaemo. Du tar p3, feler, lukter, herer, ser og
smaker nar du spiser. Derfor velger jeg a se pa det som kunst, sier eieren.

Han gnsker heller ikke & bruke ordet autentisk om maten, og begrunner
det med at alt fra ferdigmatprodusenter til bensinstasjoner bruker det om
maten de selger. Nar Samir forteller om maten de serverer, velger han
heller & bruke ordet upretensigs.

- Maten var er ganske enkel og tradisjonell, og vi har blant annet mamma
fast pa kjokkenet en gang i uken. Selv de som kjgper ferdigmat kan si at
den er autentisk italiensk, sa jeg liker a si at vi lager mat pa var mate, sier
Samir.

150.000 kunder i dret

Med rundt 150.000 arlige besgkende, fordelt pa de to restaurantene i



Bogstadveien og Radhusplassen, kan Samir trygt si at han har truffet
spikeren pad hodet.

- Det gjor det til en av de mest besekte restaurantene i byen. Na tar vi med
det vi vet vi kan til Bryn, og skal tilby retter vi har i restauranten levert hjem
til deg. Det tror jeg folk kommer til & sette stor pris pa, bade pa @stensjo og
Nordstrand, sier han.
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Full17. mai-stemning da
detnye serveringsstedet
apnet dorene: - Helt vilt
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Flere saker
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Atle har blokkert b;emor pa
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Facebook for a skane henne fra
«det mest egoistiske jeg noen gang
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Lmatllﬂaggstanga pa Baler skole
ble kuttet natt til 17. mai

Slik blir kollektlvtrahkken 17. mai

Til toppen
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